














2011-10-28

INNHOLD
PrOJEREFAKEA ...vvvvinecrinroinimesisniesismisesiere e crrssss s sesssssaes st s s a4t s b s s s s s e e ssrraR s ea AR bRt s es 2

UNGRESKIIFERN ... ttsists e e s sera et ssss s bbb e et s s e et sncr e )
INNTEANIINE oo rreire s snes s ssssss et ceeeeresseses s srere et s s 588 s s At b At trrct s
1. Sammanfattning. ... e s s e ssrs e s sttt ssssrenes O
ProjeRtets DAKBIUNM. ... ...t s st aas st aat e st ssst s smassanie s
2.1 BAKGIUIN vttt sssssssssess s s s sass s s s e ssnssssssseasassssssomsssssnsssssssassssssscesosmssnnes 9
2.2 HUVUAIMEN. kit ssss s st bt s ss s s e rs s pnssasrs s absssss st s sssaassssssnssssessreenes 9
2.3 FINANSIETIIE woovnisiinsiisinicciee s s eass s s sessassss ssssssssssssssnssnsssssssssssssssssssssesssssssrsssssnonnes 9
2.4 TIASPIAT covvrmrissnrssii i s st s e erssss s s r RS seeapps s saaes s sngssnsnesesssemssnsberssons O
2.4.1Tid och aktivitetsplan fOr ProjeRtet i s 9

3. Projektbeskrivning, malgrupp, resultat, och resultatindikatorer samt effekter.......... 10
3. PO R AR VIR e ceeenss e smri bbbt st sns s s e rrst s asssb s snssssss s senssntee L
3.1.1 Dokumentation av mathantverkstes KUItur- HA 1 ... s 11
3.1.2Ungdom og tradisjonelt mathantverk - HA 2. s sessssssssosessssassssens 12
3.1.3 Hantverksmassig matféradling. Kurser och Féreldsningar - HA3 18 aktiviteter....oe.. 14
3.1.4 Hantverksmassig matforadling, Studieresor - HA3 ..o isssesnsnn 16
3.1.5 Hantverksmat pa restauranger - HA4.....omrciissssimm e mssmesssssssssssssssssssesssssssssssssssssssees 1 8
3.1.6. Foreningar 1 Samarbete - HAS .o essecsssnsssssssssisssssssssssesssssssssssssssssssssesssnssssmssssssssonss 1 9
3.1.7 Aktiviteter fOr INVANATATE ... s ssssssssssssssssssssssssssssssss s cssesssseeeeneessnsessssomsssssssns 20
3.1.8 KOSTNAALT | PLOJERERL oovve o iami et sssss s st s st s s sns s snaesssstens 2 2
3.1.8.1 Projektkostnader SVENSK Sida ......oummmrnssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssseeessonn 2.3
3.1.8.2. Prosjektkostnader P4 NOrsk SIde .. ssssssssssssssssssssssssssssesssmonsss 2.3
3.2 MEIGIUPD ot issssesscsmnssss s ssrsss s sss s ssssssssssnsnsssssssssssssssssssssmsssessosssssssmsssssmsssconnnnes 2.0
3.3 Resultat och resultatindikatorer samt effeKter ... e ssssessssssssnnns 2 &

3.3.1 MATUPDPIYILEISE w.oonirrireesiss e sssssssess st ssss s e e st s s sssans st asssssast s s st snsnssmsssssssssnsss 2.3



3.3.2 Vad har Vi UPPNALET i issssss iasssssssss s s sssss s s asssssssssssssa s s
B33 UEVATT TN rrerrseerreesirmsscres oo rresec s casssss s bbb bbb AR S SRRRS 44 8 1R R RS 4R R8P RR e 4 S8R R 100

3.3.4 Ringvirkninger - ovantade effeRter .

3.3.5 AVVIKELSET oo ceriesmrars s s ress sy aess e st sesas s s seceemts LA RS epR e Rt et
314 OIWTEEE w.veversessesessusssrssssnsses s sssss oo 488 888 RSB
3.4.1 Planeringsmoten med MAIGTUPP o i issssmssssssssssrsssnss
3.4.2 Projekt ledarmoten 0Ch StYTEIUPP.... i sissresis e siib s s s ssess s
A INAIRAEOTEE ... e s e o e b SRR SRR BB BRSSO BE RS SRR RS AR
5. Projektets paverkan pa de genomgéiende (horisontella) kriterierna..............ccoeimrcnnn.
5.1 Gransregionalt METVAITE .. i e b ssss s s ssss e eees s es st s
5.2 BATEFE MO civecimrmiicimesmsonismmsssmsssssiss s assst s st asss s s s L AR AR e 0
5.3 Jamstilldhet mellan kvinnor 0ch M. s o
5.4 Etnisk mangfald och INtegration. ... s s s
6. Informationsinsatser och skyltning av projektet........c.mmnn
6.1 MAL-EVENL ..ot ettt s e s s ra s AR LR P s RA SRR e s R s s

6.2 Information: Foredrag, information om projektet och synlighet i media......covvveicmecnninnnn,

................... 25

26

27

28

28

28

30

w32

34

34

34

35

36

.36

.37












1. SAMMANFATTNING

Idén att utveckla mathantverk i omradena Jimtland — Harjedalen och i Nord — Sor Trondelag har sin
grund i att det funnits intressanta och i ménga fall gegmensamma traditioner i omradet. Fran och med
mitten av 1900-talet har de har regionerna precis som dvriga delar av Norge och Sverige undergatt
stora forandringar betrdffande minniskors levnadssatt. Det gdller inte minst vad vi dter och hur vi
producerar maten.

| var region lever en del traditioner kvar, medan andra ar pd vag att férsvinna. Nar projektetperiode 1
av Soka gammalt Skapa Nytt {SGSN) inleddes under ar 2002 (del 1 2003-2006) gick lansstyrelsen i
Jamtlands lin och Eldrimner i spetsen fér att utveckla mathantverket. | Trondelag blev Maere
Landbruksskole den drivande kraften. . | tilegg gikk Matteknologisk Utdanning, Hegskolen i Sgr
Trgndelag aktivt inn i arbeidet. i siste periode har Oi! Trgndersk Mat og Drikke as overtatt tatt
rollen. Innevarande Innevarande period er tredje prosjektperiode (2008-2011).

Prosjektet ble styrt av en styringsgruppe bestdende av fire produsenter fra malgruppen, to fra
prosjekteierne, en representant fra Liansstyrelsen i Jdmtland, en fra Fylkesmannen i Nord-Trgndelag
og en fra Fylkesmannen i Spr-Trgndelag. Styringsgruppen har hatt fem mgter i perioden og har
bidratt med viktige innspill i arbeidet.

Strukturelt har prosjektet delt sin virksomhet opp i fem hovedaktiviteter: HA1 - Dokumentation och
rapporter. HA2 - Ungdomar och traditionellt mathantverk. HA3 - Hantverksmassig matforadling. HA4
- Hantverksmat pa restauranger. HAS - Féreningar i samarbete og innvandrere, Til disse omradene
har man ogsa arbeidet med resultatspredning og informasjon. Projektet har uppnatt olika goda
resultat inom de olika aktivitetsomraddena men har som helhet varit ett framgangsrikt projekt.
Prosjektiedelsen og styringsgruppa har imidlertid prioritert og egnet seg grundig til de tre fgrste
hovedaktivitetene.

P& dokumentasjonsomrddet har man jobbet med fire rapporter:
« Rapporten Jordkiilare — Historik och anvandning i Jamtiand och Tréndelag.
» Sydsamiskt mathantverk
¢ Brodtraditioner forr och nu i Jimtland och Harjedalen
» Tradisjonell foredling av innlandsfisk, der det foreligger en forelgbig rapport.

Denne prosjektperioden har prosjektet ogsd involvert ungdom som er i en utdanning i videregdende
skole/matfag og kokke — og servitgr/restaurangskola/naturbruksutbildning. Malet var a vise ungdom
pa gymnasniva hva mathandverk er, for inspirere dem til & jobbe videre med dette omradet, enten
for & starte slike foretak selv eller velge lokalproduserte produkter/ rdvarer i som del av sitt
kommende yrke. Fem videregéende skoler i Trgndelag og tre gymnasium i Jimtland har deltatt pa
prosjektets aktiviteter . To av klassene var hestefagelever som ogsa har en innretning mot
opplevelsesturisme og mélet var a gi disse inspirasjon til ogsé a tenke matopplevelse ien
kombinasjon. | alt har det vaert 12 aktiviteter der det har deltatt ca 16 — 22 elever pa hver aktivitet.

Prosjektet har gjennom 33 aktiviteter tilbudt kompetanse innen flere ulike tradisjonelle
foredlingsomrader til mathandverkere (HA3). Metoden har veert & ta fram dokumentasjonen, hente
fram kunnskapsbaererne, koblet med dagens fagkompetanse og utviklet gode lzringsarenaer. Det



har ogsa veert et viktig mal 3 jobbe med mobilisering, giennom grunnleggende matfaglige kurs og
inspirasjonsreiser i prosjektets geografiske omrade. 1 noen tilfeller har det ogsa veert giennomfert
studiereiser i Norden,

Prosjektet har ogsd hatt et mal om a involvere restauranter i prosjektet, bade for a gi kompetanse,
men ogsa for 3 gke interessen blant denne malgruppen for & bruke disse tradisjonsproduktene i sine
virksomheter. De faglaerte kokkene er en travel malgruppe og det var vanskelig a finne metoder som
passet inn i deres hverdag. Den malgruppen prosjektet fremst har jobbet med var gdrds-
/bygdebaserte severingssteder der fagkokker med spesialkunnskap var kursledere, der malet var &
koble tradisjonsprodukter inn i en ny tid. Tilsammen 8 aktiviteter ble gjennomfgrt til denne
malgruppen.

Prosjektet hadde ogsd et mél om a skape koblinger til ulike frivillige organisasjoner som jobber
innenfor matomrddet. Prosjektet giennomfgrte samarbeidsaktiviteter med Kokkenes mesterlaug
Nord Trgndelag, Bondens marked Trgndelag, Slowfood Jamtland og Myssjé-Oviken
hembygdsférening og Thomasbrgdrene/Egge museum.

Til sist ble prosjektet utfordret av Interreg’s handleggere om a jobbe med integrasjon av vare nye
landsmenn. | kartleggingsfasen ble det gjennomfgrt flere mgter med ulike miljger som jobber med
denne malgruppen. Hovedsamarbeidspartnere ble Krokoms Internationella Vanférening og
Kvalifiseringssentret for innvandrere Trondheim. Prosjektet har gett invandrare kunnskap om lokala
mattarditioner, kontakt med vara mathantverkare samt bidragit med intergration i det norska och
svenska samhdllet. 10 aktiviteter ble giennomfart

Prosjektet har oppnadd plantagte maleindikatorer forhold til antall deltagende ungdommer, kvinner,
men og foretak. Totalt har 606 personer deltatt pa prosjektets aktiviteter, og alle aktivitetene har i all
hovedsak hatt mellom 10 — 15 deltagere, i noen tilfeller opp mot 20 deltagere (studiereiser og
ungdom). Ideel gruppestgrrelse pa matfaglige kurs er maks 15.

| den eksterne evalueringen som ble gjennomfert hgsten 2010 pa oppdrag fra prosjektet skrives det
fglgende:

“Det dr ingen tvekan om att SGSN, S6ka Gammait Skapo Nytt ér ett framgdngsrikt projekt och att det
ocksa uppfyller kraven som stills inom Interreg Sverige — Norge. Styrkan ligger i huvudmélsdttningen
att s6ka gamla kunskaper, dokumentera dem ach sedan med hiéip av aktiviteter som kurser,
studieresor ach annat erfarenhetsutbyte skapa mathantverk som uppfyller de krav dagens
konsumenter har pd sikra pradukter med smak och kvalitet i huvudsak tillverkode av lokalo révaror.”

Det nyskapande ach innovativa i prajektet dr tydligost i just detto: Mothantverkets teori och praktik
férenas ach férdjupas i en utvecklingsprocess dér mat med tradition, sam glémts eller existerat i
skymundon far status av moderna defikatesser. Bra exempel dr killarlagrad getost, basturdkt kétt,
mjdd, maltdl ach vissa troditionelfa sorters brod.”

Pa svensk side har projektet gatt over kostnadsbudsjettet. Pa norsk sida har man brukt noe mindre
enn godkjent kostnadsoverslag.

Referat fran aktiviteter genomférda inom projektet finns pd www.sgsn.se og www.maeremat.no






2.2 HUVUDMAN

Projektet hart tre huvudman, tvd pd norsk sida och en pé svensk sida:

Huvudman Region Land
Maere Landbruksskole Nord-Trgndelag Norge
Eldrimner, Jamtlands lén Sverige

Lansstyrelsen i Jamtlands ldn

0il Trendersk mat og drikke AS i Sgr-Trgndelag har varit en vasentlig samarbetspartner i projektet.
Projektet har tre projektledare, en i vart fylke i Norge och en pa svensk sida.

2.3 FINANSIERING

Finansiering Svensk sida Norsk sida
Totalt 3 546 000 SEK 2 668 242 NOK
EU’s regicnala fond/Statlige IR 1625 000 SEK 1 270 000 NOK
midler

Regional finansiering 1625 000 SEK 1356 242 NOK
Privat 296 000 SEK 42 000 NOK
2.4 TIDSPLAN

Projektets ursprungliga start och sluttid var 2008-03-01 till 2010-12-31. Pa svensk sida startade
arbetet direkt efter beslut, 2008-06-03. P& norsk sida pabdrjades viss verksamhet tidigare. | slutet av
projektet begdrdes en férldngning av projektet som beviljades, sa det slutliga slutdatumet blev 2011-
08-31.

2.4.1 TID OCH AKTIVITETSPLAN FOR PROJEKTET:

Aktivitet Start Slut

Uppstart. Starta dokumentering. Planeringsfas. 2008-03-31 2008-08-30
Genomfdrande av kurser, studieresor, traffar- 2008-05-01 2010-09-30
Dokumentering: Skriva, formgivning, tryckning, spridning 2008-09-01 2010-12-31




3. PROJEKTBESKRIVNING, MALGRUPP, RESULTAT, OCH
RESULTATINDIKATORER SAMT EFFEKTER

Projektet ar uppdelat i fem Huvudaktiviteter, {HA). Detta redovisas under punkt 3.1.1 till punkt 3.1.7.

Vi har haft 607 deltagare. 374 kvinnliga varav 83 under 24 dr och 233 manliga deltagare varav 40
under 24 ar. Projektet har genomfdrt 65 aktiviteter och haft 39 méten.

Aktiviteter och méten 2008-2011

HA Punkt Resultat

HA 1 3.11 Dokumentation av mathantverkets kultur 4 rapporter
HA 2 3.1.2 Ungdom og tadisjonellt mathantverk 12 aktiviteter
HA 3 313 Hantverksmassig matféradling - 18 aktiviteter

Kurser och forelasningar

HA 3 314 Hantverksmassig matforadling -Studieresor | 15 aktiviteter
HA4 2.15 Hantverksmat pa restauranger 8 aktiviteter
HAS 3.1.6 Féreningar i samarbete *
HAS 3.1.7 Aktiviteter for invandrare 10 aktiviteter
6 Informationsaktiviteter
3.4.1 Moten med malgrupper 18 mdten
342 Moten projektledning och styrgrupp 21 méten

* Féreningar har deltagit i projektets aktiviteter i samband med andra aktiviteter och redovisas under
andra rubriker.
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3.1 PROJEKTAKTIVITETER

3.1.1 DOKUMENTATION AV MATHANTVERKSTES KULTUR- HA 1

Under prosjektperioden har vi jobbet med flere emner og fatt dokumentert disse i form av rapporter.
Att identifiera behov betrdffande att dokumentera mathantverkets kultur och sedan genomféra
sadan dokumentation av gamla kunskaper som ar viktiga att ta till vara, har hela tiden varit en av
grundpelarna i projekt "S6ka gammalt — skapa nytt”. Under projektperioden har man arbetat med
dokumentaticn inom fyra omraden: Jordkéllare, Samiska mattraditioner, Insjéfisk och Brodtradioner i
Jamtland Harjedalen.

Rapporter:

20190: Jordkjéllare — Historisk och andvindning iJdmtland och Trgndelag, Boel Melin, Anna
Berglund, Kjersti Monsen

Boel Melin pa Jamtli skrev huvudparten av rapporten om jordkéllare. Hon har genomfort
litteratursékning, besok, dokumentation och intervjuer under perioden. Pa norsk side har Kjersti
Monsen gjort et intervju om en moderne jordkjeller under oppbygging pa Hitra. Anna Berglund var
redaktor. Rapporten handlar till stor del om hur man underhaller och renoverar en gammal
jordkallare for att kunna lagra ost. Vissa rad finns om annan lagring och om att bygga ny jordkdllare.

2011: Sydsamisk Mathantverk i tradisjon og nutid. Gustav lillker.

Arbeidet startet i oppstartsfasen av prosjektet. Gustav Jillker och Stefan Ghrbom genomfér
litteratursékning, samtal och intervjuer infor rapporten. En referansegruppe bie etabler, mgter ble
giennomfart. Gustaf Jillker gjorde merparten av arbetet vilket visade sig vara ett pionjarjobb inom
temat och regionen. Rapporten ble ferdigstilt i slutten av 2010

2011: Brodtraditioner férr och nu i Jimtland Harjedalen — Anna Faxdlv, Karin Andersson , Karin
Ekblom

Rapport om Brédtraditioner i Jamtland/Harjedalen pabérjades 2006-2007 och fardigstalldes under
2010-2011. Rapporten bytte férfattare under arbetets gang.

2011: Tradisjonelle foredlingsmetoder av fisk — Forelgpig rapport, Siw Ellinor Aagaard og Kjersti
Monsen..

Dokumentasjonen startet med en forstudie var 2010 og ble besluttet viderefgrt til en
dokumentasjonsrapport. En ekstern person til a gjennomf@re dokumentasjon basert pa
litteraturstudier og intervjuer med et utvalg foredlingsbedrifter og tradisjonsbaerere i Trgndelag og
Jamtland. Rapporten ble imidlertid forsinket slik at den ikke foreligger i endelig utgave ved
prosjektets avslutning.

Referat

Varje aktivitet med deltagare har dokumenterats i ett referat. Referaten har sdnts ut till mélgrupp
och / eller presenterats i Nyhetsblad samt pa vdara hemsidor. Referaten &r bifogade i respektive
Lagesrapport under hela perioden.
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25-26 oktober 2008. Utbytes/studiedagar med ost och ystning som tema i As for skolungdomar fran
samma program som ovan. 21 elever {14 kv. 7 man) och2 producenter (kv) deltog.

21-22 januari 2009. Ungdomstréff, Ladejarlen. Elever fran Steinkjer, Ladejarlen och Palmcrantz
traffas for tredje gangen. Tema: fiskforadling. 21 unga (13 kv, 8 mén} samt 4 vuxna deltog.

Mars- maj 2009. Praktik for ungdomar fran Palmkrantz hos mathantverkare. 12 deltagare. 6 féretag:
Skirvangen bymejeri, Asbergets getgard, Ronngarden — barféridling, Hara Brod, Jamt Tina (havtorn)
samt Ingmos Naturprodukter.

21 - 23 augusti 2009. 8 elever fran Palmcrantzskolan, (restaurangprogrammet) i Ostersund gér
genom SGSNs forsorg praktik pa Smaklust-massan i Stockholm.

29, septenber 2009 introduksjon av prosjektet for elever ved Levanger vgs pressentasjon og
informasjon om prosjektet samt generell info ang SGSN. Kari Kolle og Kjersti Monsen

13 oktober 2009. Presentation och information till elever Hjalmar Stromerskolan i Strémsund.

19— 23 oktober 2009. 3 elever fran livsmedelsprogrammet Palmcrantzskolan som sjélva kontaktat
SGSN praktiserade vid bagerier i Trondelag for att gora ett specialarbete om brédtraditioner i Norge
resp Sverige.

3 november 2009. Uppféljande traff vid Hjalmar Stromer skolan. Traning i norska ord och begrepp,
presentation av norsk matkultur, inkl provsmakning.

10-12 november 2009. Ungdomstraff i Levanger. for elever fran Levanger och Bjugn vidaregdende
skole samt Hjalmar Strémerskolan i Stromsund. Studiebesdk och féreldsningar.

19 - 21 januari 2010 Mathantverksldger i Oviken fér ungdomar fran restaurangprogrammen i
Strémsund, Levanger och Bjugn. Lagret inleddes med praktik inom omradena bréd, saft, sylt och
marmelad samt ost. Dag 2 holls kock-workshop med Ulrika Brydling. Dagen avslutades med buffe:
"Rak och knap” som eleverna anordnade for 80 gdster. 21 elever deltog, 15 fran Norge, 6 fran
Sverige.

28-30 september 2010. Ungdomsutvaxling Maere-Dille pa Teveltunet mellan Storlien och Merdker.
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3.1.3 HANTVERKSMASSIG MATFORADLING. KURSER OCH FORELASNINGAR - HA3
18 aktiviteter

Prosjektet har som ma! § ta vare pa gamle mathandtverksmetoder ved a utvikle nye selghare
produkter for dagens mennesker. Og kunnskapsoverfgring er en viktig grunnplattform for prosjektet.
Pa bakgrunn av dette samt sett i et mobiliseringssammenheng s& man et behov for kursing og
kunnskapsoverfering pa ulike satsningsomrader. De omraden projektet satsat pa ar Ol och mjéd, Ost
av obehandlad mjélk , Samisk forddling, Brod och Kottféradling.

Avvikelse: Projektet har jobbat mindre med tema Insjofisk, Fardiga ratter, och Bar och Gront.
Forklaringen ar att inom insjofisk ville vi gora dokumenationen klar férst och den blev klar i slutet av
projekttiden. Malgruppen visade sig dessutom vara liten och svér att na. Inom Fardiga ratter visade
det sig att kursen i helkonservering var for svar att genomféra dels pga brist pé kursledare och dels
pga for stor risk i livsmedelssdkerhet som vi felbedomt i ansékningsfasen. inom bér och grént har
nagra enstaka aktiviteter genomforts, men malgruppen har varit for liten pa svensk sida. Inom samisk
foradling har endast en skraddarsydd aktivitet genomforts, en studieresa. Malgruppen pa norska sida
har inte varit mogen egna aktiviteter. Pa svenska sida ar behovet uppfyllt genom Eldrimners
ordinarier kdtt-kurser samt projektet Renlycka. Vi lade istdllet mycket storre resurser pa rapporten
om Sydsamiskt mathantverk in planerat. Vi har haft tata kontakter med samiska aktorer och var
gemensamma instéllning dr att utvecklingsaktiviteter mot den samiska malgruppen i forsta hand ska
arrangeras av samiska aktorer.

Prosjektperiodens kurser och féreldsningar:

2-5 mars 2008. Hallbara barprodukter, Maere. Kursledare: Bodil Cornell. 9 deltagare. 6 kv, 3 mdn.
Féretag dgda av kv: 4, av man: 1 och gemensamt agda:2

15— 17 september 2008. Kurs i ystning med opastdriserad mjélk, Rosta, As. Kursledare: franske
ystningexperten Michel Lepage. 16 deltagare. 12 kv, 4 man, Ftg dgda av kvinnor: 3, av mén: 1 och
gemensamt dgda: 9, ovrigt, off dgande: 1

16-17 september 2008 Kurs i surdegshakning hos dgarna av Kaxas vedugnsbageri. 4 deltagare, 3 kv, 1
man, Ftg dgda av kvinnor: 2, mén 1, dvrigt off:1.

15 oktober 2008. SGSN anordnar foreldsning vid Eldrimners kunskapsdagar Saerimner. Temat ar att
starta gardsbryggeri, forelasare Mikael Engstrom. Totalt 19 deltagare varav 6 frdn SGSN; tva kvinnor
och 4 man.

23-25 febrauri 2009. Fibodystning, Rosta mejeri med Michel Lepage som kursledare. 5 delt. 4 sv, 1
no samtliga kvinnor.

17-18 mars 2009 Vigen till gott maltdl. Efter intedande besok pa Olve och Egge bryggerier i Beitstad
hélls kursen pa Maere. 15 deltagare, 2 kv, 13 man.

31 augusti — 1 september 2009. Ystningskurs pa faboden @verlivollen. Kursledare Ragnhild Nordbp
och Magnhild Trogien. 8 deltagare, 2 sv, 6 no {6 kv, 2 man, ftg dgda av kv:2, av man: 2, gemensamt.
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9 juni 2011 Treff med osteformal Jamtli . med gnske fra en av produsentene ble det gjennomfgrt en
samling pa "Havremagasinet”. 4 deltakere.

3.1.4 HANTVERKSMASSIG MATFORADLING. STUDIERESOR - HA3
15 aktiviteter

Studieresor och annat erfarenhetsutbyte skapa mathantverk som uppfyller de krav dagens
konsumenter har pd siakra produkter med smak och kvalitet i huvudsak tillverkade av lokala ravaror.
Muligheten til det grenseoverskridende samarbeid gjennom prosjektet har i lgpet av
prosjektperioden bidratt til mange flotte studieturer og besgk. Aktivitetene er blitt arrangert med
tanke pa 3 styrke bedrifter enkeltpersoner og miljger kunnskap. Soka Gammalt och Skapa Nytt har
som projektidé att ta till vara mattraditionerna pa respektive sida om grénsen, bygga upp kunskaper,
ge inspiration och stédja de innovativa idéer hos producenterna som kan uppsta i det gemensamma
utvecklingsarbetet. Det griansregionala mervardet ligger i att regionernas traditioner och kunskaper
berikar varandra och majligheterna till att bilda nitverk inom respektive traditionsomrdde dkar.

Studieturer och event som er blitt arrangert i prosjektet:

18- 19 juni 2008. Proneo AS og Maere utvecklingsavdeining (radgivere) pa studiebesdk hos
jamtlandska mathantverkare.

22-28 oktober 2008. Salone del Gusto, Turin Italien. 8 producenter { 5 kv, 3 mdn) fran Jamtlands lan
involverade i presidiaprojektet Killarlagrad getost, deltog som utstéllare. En studiegrupp fran
Trondelag var dar som besdkare.,

3-5 februari 2009. Studieresa pa tema "Ost frén hav till fjali”. 11pers (7 kv, 4 m) 2 norska och 9
svenska , deltog. Resan bérjade pa Inderdy och gick via Nordtrénderlag fér att avslutas i Stromsund.

27- 29 april 2009. Studieresa till Malardalen pa tema Olbryggning och mjéd. 7 mén deltog.

27-29 maj 2009. Studieresa i samarbete med projekt Renlycka iStromsund,, Nortdli, Hattfjelldal och
Tarnaby. 4 deltagare (2 kv, 2 min) fran SGSN samt deltagare fran andra delar av Sapmi via Renlycka.

21- 23 augusti 2009. Eldrimners missa Smaklust i Stockholm. SGSN och Slow Food Jamtland bjéd pa
traditionella produkter fran Jamtland och Trondelag.

17-22 september 2009, 7 producenter av presidiaprodukten kéllarlagrad getost, samtliga fran
Jamtlands lin,deltog i ostmassan Cheese i ltalien. Arrangdrer SGSN i samarbete med Slow Food. ( 3
kv, 4 man). | tillegg giennomfarte fire trgnderske osteprodusenter reise dit i samarbeid med den
svenske gruppen.

26-27 november 2009. Studiebestk vid Klévsjo Gardsbryggeri, Jan Zakrisson. Féredrag om mjod: Karl
Drakenberg. 16 deltagare, 3 kv 14 man

15-18 april 2010. Studieresa 6lbryggning Danmark. 18 deltagare (6 kv, 12 méan)

17-18 september 2010. Kokkekamp pa Hostfestival i Levanger.
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7 — 8 desember 2010 Studietur videreforedling av baer, Bedriftshesgk Jdmt-Tinas havtorn,
Ronngarden, Ortagard dst og Granniset. 15 deltakere, 9 kv og 6 menn.

16-18 februari 2011.Studieresa Inderdy - Tautra. Bestk pa den Gyldene Omvei och flera andra.
Deltagare 12 (11kv, 1 man).

15-17 mars 2011. Studieresa Rorosregionen. Kjgtt, ost, fisk, urter, agroturisme. 9 deltagare { 6kv, 3m)
20-21 maj 2011 Studietur Jimtland — OI, baer og agroturisme. 15 deltagare {1kv, 14 méan).

20-22 juni 2011. Brédstudieresa med surdegskurs i Malardalen. 5 studiebestk och 1% dags kurs i
surdegsbakning med Manfred Enoksson. 11 deltagare { Skv, 2 m)

17






1-2 oktober 2009. Mat pa Maere. Seminarium: O! med kniv och gaffel. Tema: 6| som ingrediens i mat
och som dryck till mat. 16 deltagare, 10 kv, 6 man,

1-2 februari 2010, Med fisk pd menyen. Kursledare Svein Magnus Gjonvik. Temat var hur man
foradlar och serverar fisk, i tillegg til menyklakulasjon 11 deltagare, 3 kv, 8 man

21 - 23 september 2010. Mat pd Maere. Eksotiskt grént- kreativt tillbehor till Spekemat.
En praktisk kurs med kokken Trond Am. Nya kombinationer och smaker. 9 kv, 4 menn

21 - 23 september 2010. Mat pa Maere. Med vilt pa menyen. En praktisk kurs om ripa ren och hjort,
Ved Kristoffer Hovland. 5 kv, 3 menn

30.juli 0g 1.aug. 2009 Smaksverksted Trgndersk matfestival
Bakst, ost og lokalt @l. Kokker og produsenter
Lokalt ¢l og basturgkt kjgtt. Kokker og produsenter

19. sep 2009 Hpstfestival, Bondens Marked (BM) Levanger Smakverkstad: "Jamtland og Trendelag.
kokker og produsenter mgtes, presenterer og forteller historien om produktet, ravaren og
tilberedningen.

17-18 sep 2010. Hostfestival i Levanger. Kokkekamp: mellan norska och svenska kockar.
Gourmetmiddag pa Restaurang Backlund med lokala ravaror, dven svenska.

3.1.6. FORENINGAR I SAMARBETE - HAS

Mal: Fa til et samarbeid mellom kokkemesterforeninger, slowfood og produsenter, der ogsa begge
sider av grensen er innvolvert.

Langsiktige mal: a fa flere til 8 benytte seg av mathandverk som et grunnlag i fremtidens produkt og
naeringsutvikling

Det har visat sig vara svart att “matcha” féreningarna fran vara linder. Kokkemesterlaug i Tréndelag
fann inte sin motsvarighet pa svensk sida. | starten forsokte vi f3 den norska TT, Trondheims
Turistforening i Sylan-omradet, att bli inspirerade av STF, Svenska turistféreningens lokal mat
upplagg. Vi presenterade uppligg, men TT hade inte m&jlighet att delta. Bolaget Bondens marked i
Trondelag och bransch-organisationen Hanen har inte hittat ndgon samarbetspartner pa svensk sida.
Pa svensk sida har Slow Food Jamtland inte varit stark nog att stétta den uppbyggnaden av Slow Food
i Trondelag. Bland ungdomsorganisation férsdkte vi erbjuda ett utbyte genom 4 H. Men utan att
lyckas.

Inom vissa organisationer har projektet lyckats finna samarbete. Projektet har arbetat med
foreningar i tilifdlliga aktiviteter. Med en férening gjordes ett omfattande samarbete ; KIV, Krokoms
Internationella Vanforening, som har kontakt med méanniskor med utlandsk bakgrund och svenska
intresserade. Arbetet redovisas under p 3.1.7 invandrare. Nedan redovisas kontakter och
samarbeten vi har haft med foreningar. Aktiviteterna aterfinns redovisade under de Gvriga
rubrikerna i kapitel 3.
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Myssjé-Ovikens hembygdsférening — Mathantverkslager i Oviken. Januar 2010. Bakstror var work
shop ledare till ungdomar for att I4ra sig svensk tunnbrédbakning. Féreningens medlemrmar bjéds in
for att delta i buffé pa kvéllen.

Kokkemesterlauget i Nord-Trgndelag — samarbete pa Hpstfestival i Levanger 2009, 2010.
Trondheimkokkernes mesteriauget — samarbete pa Trondersk matfestival i 2008, 2009, 2010

Slow Food Jémtiand — samarbete pd Smaklust 2008 och pa Smakbaren pa Saerimner 2010.
Deltagande i kokkekamp och gourmetmiddag pa Hostfestival i Levanger 2010.

Tomosbraderne och Egge musuem — samarbete pd Jamtli Varmarknad 2011, uppvisning av
hembryggd traditionell norsk dlbryggning.

Bondens marked Trgndelag BA— samarbete om Smakverkstad og Aktiviteter for barn. Hostfestival i
Levanger 2009, 2010.

3.1.7 AKTIVITETER FOR INVANDRARE
10 aktiviteter

Invandrare blev en malgrupp efter en kompletteringsfraga fran sekretariatet. Det dr anledningen till
att malgruppen inte &r sd synlig i ansokan. Man matte utvikle andre mal for denne gruppen
malgruppen enn for det gvrige i prosjektet. Her ble det viktigste a gjgre innvandrere kjent med vare
mattradisjoner og dersom det var mulig, skape aktiviteter som kunne vaere bade til nytte for
matprodusenter og innvandere. Nir vi hittade samarbetspartners s& vaxte verksamheten och
omfattade ca 1 ars verksamhet pa respektive sida om gransen. Fran féreningen KIV, Krokoms
Internationella Forening (dir medlemmarna #r flyktingar, kdrleksinvandrare och andra intresserade)
anstilldes foreningens ordférande Mimmi Finnstedt i bérjan av ar 2009 pa timmar pa svensk sida i
projektet. Hon h&ll kontakt med mélgruppen genom sin forening och via SFI, Svenska for Invandrare i
Krokom och i Ostersund. Hon arrangerade flera aktiviteter i projektets regi i samrdd och samarbete
med projektledaren pa svenska sida. P& norsk sida anvidndes stora resurser for att fa till ett
samarbete i Levanger, men det blev inget. Senare inleddes ett samarbete med INN,
Kvalificeringscentret fér invandrere i Trondheim i borjan av 2010 som ledde till ett antal aktiviteter
pa norsk sida.

Hensikten og mal for samarbeidet:

e Gi hverandre et innblikk i hverandres kulturelle mattradisjoner

e Hente inspirasjon fra hverandre, innvandrergrupper og produsenter
e Bygge nettverk mellom kulturer och individer med mat i fokus

e Lira kinna mathantverkare och lokal mat i var region
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3.1.8 KOSTNADER | PROJEKTET

Svensk sida: Den totala finansieringen pa ir 3 546 000SEK {EUs regionala fond, nationell offentlig
finansiering 1 625 000 vardera, privat finansiering 296 000)

Resultat, totala kostnader: 3 578 920 SEK

Kostnader utdver budget: 47 920 SEK Intdkter utdver budget: 11 444 SEK

Norsk sida: Total finansiering 2 668 242 NOK (statliga IR-medel 1 270 000, norsk regional
medfinansiering, 1 356 242,privat medfinansiering 42 000).

Resultat, totala kostnader: 2 514 322 NOK

Kostnadsutrymme, ej utnyttjat: 153 520 NOK

Vissa aktiviteter betalar vi 50/50 fran norsk och svensk sida, vissa betalas helt av ena landet och
sedan alla grader daremellan. Vad som avgér det dr vilket land som &r den framsta bestéliaren av
aktiviteten men ocks3 av i vilken man leverantdren klarar att hantera utlandsfakturor. Mdnga av vara
mindre féretag dr ovana att sanda faktura och utlandsfakturor har visat sig vara svdrare att gora ratt
in vintat. De faktorer som drar upp kostnaden pé en aktivitet ar: logi, 6vernattning, buss med
chauffér och expert-arvode samt i vissa fall tolk. Ovriga normala kostnader ar studiebestksarvode,
hyrbil och rdvaror. De flesta aktiviteter haller budget. De som avviker beror pa andring i planeringen
eller ovéintat prissattning pd ndgot. Vi har inte mojlighet att redovisa aktiviteter enligt samma metod
pé norsk resp svensk sida, darfor redovisar vi kostnader for aktiviteter pa olika satt nedan.
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3.1.8.1 PROJEKTKOSTNADER SVENSK SIDA

Ett antal aktiviteters kostnad pa svensk sida sammanstélls nedan. | summan har inkluderats alla

leverantérsfakturor som aktiviteten gett. Men projektiedarens 16n, traktamente och egna bilresor &r

inte sarredovisade nedan.

Utfall

Aktivitet summa
2008

21-28 okt Salone del Gusto, ltalien 79000
2009

27-29 maj Fjallets révaror 25934
27-29 april Studieresa Olbryggning och mjod 73824
21-23 aug Smaklust ungdomar och féreningar 26917
2010

19-21 jan Mathantverkslager i Oviken 60496
2-3 mars Olbryggningskurs i KIdvsjo 21136
15-18 april Studieresa Olbryggning, Danmark 4239
17-18 juni Internationell Brodstuga | Dvarsatt 11297
17-18 sep Kokkekamp i Levanger 8500
11-12 okt Smakbaren pa Saerimner 29441
2011

9-10 feb Basturokningskurs i Nordli 16359
16-18 feb Studieresa Inderdy-Tautra 36 688
15-17 mars Studieresa Réros 70678
4 maj Maltoltraff om malt i Hegra 763
21 maj Lattéltavling, uppvisningar, smakverkstad 11094
20-22 juni Brodresa med surdegskurs 27384
Rapport Sydsamiskt mathantverk (16n, form,tryck) under 2008-2011 220030

3.1.8.2. PROSJEKTKOSTNADER P4 NORSK SIDE

P4 norsk side har vi satt opp en krysskobling av faktiske kostnader for & f3 en oversikt og bruken

fordelt pa hovedaktivitetsomrader.

Av det totale forbruket pa kr 2609833 er kr 1409989 brukt dirkete pa hovedaktivitetene. Det gvrige

er brukt til Ignnsutgifter til eget personale, reiseutgifter eget personale, styringsgruppa og

prosjektmater, lokalleie, porto og administrative utgifter.

Regnskap

alle ar Budsjett
Dokumentasjon - HA1 295704 300000
Aktiviteter for ungdom - HA2 168892 136000
Handverksmessig matforedling - HA3 630618 544000
Handverksmat pa restaurant - HA4 31444 130000
Foreninger i samarbeide - HA S5 54061 80000
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Informasjon om mathandverk og om

prosjektet 59524 92000
@vrige drifts kastnader/aktiviteter 169746 100000
SUM 1409989 1382000
3.2 MALGRUPP

Enligt ansékan vinder sig projektet till FORETAG och BLIVANDE FORETAG inom mathantverk. Samt
till UNGDOMAR, FORENINGAR och RESTAURANGER.

Prosjektet har hatt god maloppnaelser. For etablerade féretag har vi genomfaort aktiviteter som ger
dem férdjupad kunskap i kurser om regionalt mathantverk och metoder. Till blivande féretag har vi
erbjudit inspirationsresor, seminarier och natverkstraffar.

Nar det gjelder malgruppen restaurant, sd har prosjektet stptt pa utfordringer. Restaurantnaeringen
har stort tidspress og det kreves stor anstrengelse for & kunne gi et tilbud som gjgr at de vil prioritere
tid pa det. Men vi har Igst det med 3 brukes deres matkompetanse, enten som aktivitetsdeltagere
eller som ressurspersoner i aktiviteter. PA malgruppen frivillige organisasjoner sa er det stor forskjell
pa organisasjonsstrukturer pd norsk og svensk side, som har bidratt til at man har matt velge ulike
innganger. Det har vi erfart bade mht kokkemesterlaug, 4H, bygdekvinnelag og innvandrere. Det har
gjort at prosjektet tildels har gitt dette en lavere prioriteringsgrad og tildels har prpvd @ na
malgruppen pd andre mater, se 3.1.5.

3.3 RESULTAT OCH RESULTATINDIKATORER SAMT EFFEKTER

Under projekttiden har utvecklingen av lokalt och traditionellt mathantverk gatt framat bade pa
svensk och norsk sida. Tillsammans med andra lokala aktérer har vara huvudman arbetat for att
positionera och 6ka [dnsamheten hos mathantverket och den lokalt producerade maten. Pa svensk
sida har Jimtlands |dn med Ostersunds kommun i spetsen fatt tva viktiga utmérkelser. Den ena ar
Creative City of Gastronomy, som r en utmaérkelse fran UNESCO. Den andra &r Arets matlandet
huvudstad, som &r en utmaérkelse fran landsbygdsdepartementet och ingar som ett led i visionen
Sverige — Det nya matlandet. Bada utmarkelserna handlar om hela lanets mat och de projekt som har
arbetat med mathantverk har haft en viktig roll i den starka utvecklingen som lett fram till
utmarkelserna.

Forvantade Mal ur Beslut:
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Med hjdlp av dokumentation, natverk och kunskapsoverfdring ska projektet starka och utveckla den
traditionella forddlingen av hantverksmat i Jamtlands lan och Nord- och Sgr- Trgndelag fylken. Att
skapa nya natverk mellan Producenter fran Norge och Sverige tillsammans med Ungdomar,
Foreningar och Restauranger samt att 6ka kunskapen hos dessa malgrupper om varandra.

3.3.1 MALUPPFYLLELSE

Projektet har uppnatt sina mél, se tabell 6ver indikatorer: Vi har stirkt och utvecklat den traditionella
foradlingen av hantverksmat. Vi har haft 484 deltagare Gver 24 ar varav 60% varit kvinnor. Bland
ungdomar 15-24 ar har vi haft med 123 personer varav 67 % unga kvinnor. En komplett redovisning
av matbara resultat jamfért med mal i beslut aterfinns under punkt 4 Indikatorer. Projektet har
arbetat med dokumentation dar olika forfattare har stkt fakta och skrivit rapporter som vi anvénder
inom projektet framst till vira deltagare men ocksa till andra intresserade. Rapporterna séljs via vara
huvudman, genom museum och andra organisationer (Gaaltije och Samien Sijte). Projektet arbetar
med natverk inom mathantverksgrupper och dver grinsen. De allra flesta aktiviteterna har haft
deltagare fran bade svensk och norsk sida. Kunskapsoverforing sker pa studieresor via goda exempel-
féretagare, via experter pa kurser och foreldsningar, fran vart dokumentationsmaterial och fran
foretagare till foretagare vid alla aktiviter.

Natverk — har etablerats mellan ungdomar och deras skolor. Exempelvis Maere Landbrukskole och
Dille Naturbruksgymnasium har ett fortsatt samarbete. Hembryggare inom &l hdller kontakten pa
egen hand. Bland dessa ar det ndgra som startat bryggeri och nagra som ligger i startgroparna.

3.3.2 VAD HAR Vi UPPNATT?
Projektets kvalitativa resultat kan sammanfattas i:

e Spjutspets
Projektet dr en spjutspets och testar metoder och malgrupper. Inom te x lokalt 6lbryggning
har kommuner och andra organisationer fatt inspiration och anvinder projektets metoder
och expertpersoner. Denna period har invandrare och ungdomar varit nya malgrupper.

¢ Traditionsutveckling
484 mathantverkare har deltagit pa 44 aktiviteter, Kurserna och studieresorna dr
efterfragade eftersom de tar upp teman som manga foretagsidéer bygger pa och ger dem
majlighet till fordjupning, natverk och traditionskunskap.

¢ Mobilisering

Till blivande foretag har vi erbjudit inspirationsresor, seminarier och natverkstraffar.

* Dokumentation
Projektet har en genomgaende metod att géra dokumentation av regionala traditioner inom
mathantverk och presentera det i rapportform. Rapporterna fungerar som ett dokument och
en grund att bygga upp foretagsidéer pa,
Sydsamiskt mathantverk — inom den samiska mi{jon har mathantverk blivit mer
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...Det nyskapande och innovativa i projektet dr tydligast i just detta: Mathantverkets teori och praktik férenas
och fiérdjupas i en utvecklingsprocess dir mat med tradition, som gldmts eller existerat i skymundan far status
av moderna delikatesser. Bra exempel dr kdllarlagrad getost, basturékt kétt, mjéd, maltél och vissa traditionella
sarters brod...

... Det dr ingen tvekan om att SGSN, S6ka Gammalt Skapa Nytt ar ett framgéangsrikt projekt och att det
ocksa uppfyller kraven som stills inom Interreg Sverige - Norge. Styrkan ligger i huvudmalsattningen att
soka gamla kunskaper, dokumentera dem och sedan med hjalp av aktiviteter som kurser, studieresor och
annat erfarenhetsutbyte skapa mathantverk som uppfyller de krav dagens konsumenter har pa sikra
produkter med smak och kvalitet [ huvudsak tillverkade av lokala rdvaror. Det innovativa i projektet
uppstar nir det gérs ett utvecklingsarbete. ...

3.3.4 RINGVIRKNINGER — OVANTADE EFFEKTER
Under projektets tid har det uppstatt effekter och ringar pa vattnet efter att deltagare varit pa vara
aktiviteter som vi raknar som dvriga resultat. Vi har kallat det "Ringvirkninger”.

Ungt enreprendrskap

Stolt og kreativkonkurransen som ungt entreprengrskap arrangerte sist hgst (2009)

| to av 10 finalelag var det elever fra Ladejarlen vgs med. De hadde deltatt i SGSN sin
ungdomssatsning.

Qlbryggare besdker varandra
Olbryggare har sokt upp varandra under egna resor. De smakar 6|, diskuterar utrustning,
produktutveckling och ger varandra rad.

Ungdomar specialarbeten
Elever pa svensk sida har haft inspiration och hjalp till sina specialarbeten. En grupp har skrivit om
matmaédssan Smaklust. En grupp har gjort jamfdrelser mellan norsk och svensk brédtradition.

Elevbedrifter
Ungdommer fra bade Levanger videregdende skole og Steinkjer videregdende skole som har deltatt
pa prosjektaktiviteter, har etablert elevbedrift pa tema lokale matspesialiteter.

Ungdommer som deltok pa aktiviteter gjennom SGSN (2009) fra Ladejarlen vgs etablerte elevbedrift i
skoleperioden og hari senere tid fatt jobb som lzerling i bedrifter med stort fokus pd mathandiverket
og lokale ravarer.

Sydsamiskt mathantverk

Som en féljd av var rapport har sametinget under varen anlitat var rapportférfattare Gustav Jillker till
att skriva rapport om samisk mat for att fa en nationell strategi fér utveckling av samisk mat samt en
projektplan. Gaaltije, sydsamiskt centrum, drintresserade av att fa hjalp av oss att skriva en
projektplan for ett regionalt samiskt projekt. De samiska producenterna i referensgruppen fran norsk
sida dr tacksamma for de tva traffar vi anordnat for att fa input till rapporten och processen. “Blir det
fler méten av det hdr staget? Det dr ingen annan som kallar tiff méten om mat for oss som dr
professioneila motfarddiare i sydsamiskt omrdde.”

Slow Food Sapmi har bildats under perioden. Efter ett referensméte med SGSN blev Tony Brantsfjell
invald i deras styrelse,
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Bruk av vart nettverk

Det er kjent at Mzaere jobber tett med Eldrimner og vi opplever a bli kontaktet fra andre miljg i Norge
nar de spker mot svenske matmiljg. Videre benyttes matkompetansepersoner fra Maere som
dommere under Eldrimners produkitevling.

Projektet ar ett gott exempel och inspiration
Projektledare blir tillfragade att berdtta om och presentera projektets innehdll och metoder for andra
regioner och projekt.

Hembryggare gar stegvis mot féretagande

Olbryggare i Jamtland har triffat Skarvangens bymejeri genom SGSN. | Vision Skarvangen finns planer
pa att starta dlbryggeri om gérdsforsiljning blir tilldten. De haller kontakten. Olbryggarna har barjat
sdlja kurser. Ett gardsbryggeri dr pa vdg att starta pa Froson i ett mjolkrum.

Smakverkstdder sprider sig

Projektets aktiviteter med Smakverkstad, en smakprovning dar man istallet fér vin anvander lokalt dl,
har tagits 6ver av andra arrangtrer. Pa arets Trondersk Matfestival arrangerades tvd seminarier om
lokalt 6l en féreldsning och en smakverkstad av Matfestivalen.

3.3.5 AVVIKELSER
Malgrupperna restaurang och féreningar har haft farre aktiviteter jamfort med ansékan eftersom de
vara svarare att na och svdrare att matcha dver gransen an forvantat.

3.4 OVRIGT

Projektledning
For att lyckas med gemensamma aktiviteter med deltagare frn bida landerna kravs gemensam

planering vid flera tillfallen per ar. Man behdver ocksa ldra kdnna varandras organisationer,
villkor och mdéjligheter. Malgruppens behov och utgdngsléage ar ofta clika och ndgot vi tar hdnsyn
till. Att triffas i personliga méten har varit nédvandigt for att kunna justera planeringen mot
vara mal och med hénsyn till olika omstandigheter.

3.4.1 PLANERINGSMOTEN MED MALGRUPP

18 st

1 april 2008 Mdte med representanter for Slow Food Presidia i Jamtland. Planering infér Salone
del Gusto oktober 2008.

7 nov 2008 Mote i Are kring upplagget av rapporten Samisk mat. Projektledarna samt

forfattarna Gustav Jillker och Stefan Ohrbom.

8-9januari 2009 Referensgruppsmdte i Stjdrdal om rapporten Sydsamiskt Mathantverk.
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19 mars 2009

2 april 2009
3 april 2009

16 april 2009

15 maj 2009

26 maj 2009

13 okt 2009

8 des 2009

15 dec 2009

22 mars 2010

20 april 2010

10 maj 2010

11 maj 2010

11-12 aug 2010

13 dec 2010

Information till ungdomar pa PC Anna Berglund triffade elever pa

Palmcrantzskolan och berdttade om Smaklust i sommar och praktik under varen.

Mote i Sortréndelag om kock- 13riingsutbyte.
Mite med producenter av killarlagrad getost

Mote med arrangemangskommittén, Trédndersk matfestival om att arrangera
Smakverkstad.

Mdate med ansvariga for Bondens marknad, Levanger hostfestival om att SGSN
anordnar smakverkstad.

Méte pa Gaaltje, Ostersund om rapporten Samisk mat.

Introduktion av mathantverk och SGSN for elever vid Hjalmar Stromer skolan i
Stromsund.

Intorduksjonsmete med INN, kvalificeringscenter f6r invandrare i Trondheim.

Presentation och Smakverkstad Interreg styrkomittén Norge - Sverige

Ppresentation av projektet. Jamt-Tréndersk smakverkstad. Tva producenter deltog

och gjorde produktpresentation.

Mdite pa Dille Naturbruksgymnasium En forsta traff mellan ldrare pa Maere
Lantbruksskole och Dille naturbruksgymnasium.

mote med JHT {Jamtland-Harjedalen Turism)

mote med den sydsamiska referensgruppen, Hembre gard, Hegra,
rapportpresentation

méte med Slow Food Jamtlands styrelse

Intervjuer i Nord och Sor-Tréndelag Inez Backlund reste runt och gjorde intervjuer

till Utvarderingen.

Traff 6lbryggare och Skarvangen Provsmakning av vassle-61 fran Danmark.

Diskussion om samarbeten. Skdarvangen kanske startar élbryggning i sin kommande

Vision Skérvdngen.
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3.4.2 PROJEKT LEDARMOTEN OCH STYRGRUPP
Vi har haft 17 projektledarméten och 4 styrgruppsmdéten

Styrgrupp

Styrgruppen har éverviigande representation av producenter for att fa god forankring hos
milgruppen. Dessutom ir finansidrerna representerade. Styrgruppsmdten har hallits vid fyra
tillfallen. Dir har verksamhet rapporterats och nya idéer utvecklats.

Representerar Namn

Norsk sida

Projektledare Kari Kolle
Projektledare Kjersti Monsen
Fylkesmannen i Sgr-Trgndelag Liv Gystad
Meere landbruksskole Eirik Schénberg
Fylkesmannen i Nord-Tregndelag Maia Vardenaer
Bondens marked Trendelag Anne Huitfeldt

Norsk gardsmat og bygdeturisme Trendelag | Hilde Rekstad

Svensk sida

Projektledare Anna Berglund
Eldrimner Bodil Cornell
Producent Inger Jonsson
Producent Dan Forslund
Lansstyrelsen i Jamtlands 1an Vakant

Moten for projektledare och styrgrupp

9-10 juni 2008 Projektledarméte i Steinkjer/Maere. Samt besok hos producent.

1-2 sep 2008 Styrgruppsmote i Storulvan Projektets forsta styrgruppsméte genomfdrdes pd
Storulvans Fjallstation.

2sep 2008  Projektledarmdte i Storulvan
12 nov 2008 Projektledarméte i Trondheim
21 april 2009 Projektledarmote Ree Gard

12 maj 2009 Styrgruppsmote Straumen, Indergy



13 maj 2009
28 okt 2009

16 dec 2009

13 jan 2010
11 mars 2010
18 maj 2010

11 aug 2010

18 okt 2010

9 nov 2010

25 nov 2010

9 dec 2010
22 feb 2011
22 mars 2011
15 juni 2011

10 aug 2011

Projektledarmote i Straumen, inderpy
Projektledarmote pd Hembre Gard

Projektledarmote Millestgarden Narvarande: Kari Kolte, Anna Berglund, Kjersti
Monsen Gustaf Jillker deltog en stund.

Styrgruppsmote i Are pd Buustadmon
Projektiedarméte pa Ersgard
Projektledarméte i Duved, Diskussion om utvdrderingen. Inez Backlund var med.

Projektledarmdéte pad Maere Planering av framtida aktiviteter, Diskussion om
forlangning och kommande projekt. Uppféljning av indikatorer.

Projektledarmote i Are Uppfdljning och planering av aktiviteter. 2-3 nov 2010
interregkonferens i Are

Strygruppsmdéte i Klaebu Hos styrgruppsmediem Anne Wuitfelt.

Projektledarmdte i Enaforsholm Uppfdljning och planering av aktiviteter och
rapporter.

Projekttedarmdte i Trondheim, Pirsenteret Uppféljning och planering av aktiviteter.

Projektledarmote i Duved
Projektledarméte i Hegra
Projektledarméte i Trondheim

Projektledarméte i Alsen
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4. INDIKATORER

gransoverskridande kluster.

Antal Resultat
Notera att indikatorer bade fér A . .
o . enligt vid
(Ekonomisk tillvixt} och B {Attraktiv . ] Kommentarer
o " . . projekt- | projekt-
livsmiljd) kan forekomma i ett projekt.
heslut slut
Antal kvinnor 15- 24 ar som deltar i projektet. 30 83
Antal kvinnor yngre dn 15 eller 8ldre &n 24 ar 290 291 Kvinnor ar underrepresenterade i
som deltar i projektet. landsbygdsféretag. Projektet bidrar till
att kompensera det.

Antal man 15- 24 &r som deltar i projektet. 30 40
Antal mén yngre dn 15 eller ldre &n 24 ar 150 193
som deltar i projektet.
Antal deltagande féretag med kvinnligt 25 30
dgande som deltar i projektaktiviteter.
Antal deltagande féretag med manligt dgande 25 33
som deltar i projektaktiviteter.
Antal deltagande foretag med mixat dgande 50 68
som deltar i projektaktiviteter.
Resultat indikatorer
{A) Antal formella grinshinder som projektet 0
bidrar till att undanrdja.
(A) Antal undanrdéjda upplevda granshinder. 0
(A) antal kvinnor som deltar i gemensamma 10 36 Elever som deltagit i flera aktiviteter i
utbildningar och praktik. projektet
(A) Antal mdn som deltar i gemensamma 10 12 Elever som deltagit i flera aktiviteter i
utbildningar och praktik projektet
(A) Antal kvinnliga studenter som studerar del 0
av sin utbildning i det andra landet.
(A) Antal manliga studenter som studerar del 0
av sin utbildning i det andra landet.
(A} Antal nyetablerade och vidareutvecklade 2 Maltélbrygeare — har samarbete dver

grinsen. De anvinder varandra som
expertpersoner,

Opastériserad ost - har haft flera
traffar och kurser. Pa trondersk sida
ar miljoet litet och behover den
svenska miljoen for sin utveckling.
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6.2 INFORMATION: FOREDRAG, INFORMATION OM PROJEKTET

OCH SYNLIGHET I MEDIA

Augusti 2008. Information vid och tidningsartiklar i Trgnderavisa infér Tréndersk Matfestival, dar
SGSN presenteras.

Augusti, september 2008. Genom kontakter via Slow Food och SGSN har Gardnids Getgdrd fatt tva
italienska ungdomar pa praktik. Satsningen presenteras i media.

Oktober 2008. Vi har informerat om projektet pa Salone del Gusto

18 oktober 2008 . SGSN synliggors i samband med att Maltidsakademien i Grythyttan utdelar pris f6r
arsets regionala maltidslitteratur till Anna Faxalv for dokumentationen: Dricka — Dryckestillverkning i
Jamtland — Harjedalen.

Februari 2009. Bildspel sammanstallt fran ungdomstraffarna.

19 mars 2009. Information om Smaklust och om méjligheter till praktik

1 april 2009. Anna Berglund medverkar som videoféreldsare fér studenter vid hogskolan i Falun,
Varen 2009. Nya kopior pa DVD-filmer om mathantverk har tagits fram.

Augusti, september 2009. Publicitet i samband med smakverkstader mm Tréndersk matfestival,
Bondens marknad och Smaklust.

September 2009. Artikel om ystningskurs i Gaudalsposten.

November 2009. Inslag i NRK Trgndelag om skolutbyte i Levanger

Januari 2010. artikel i Ostersundsposten om Mathantverksldger for ungdomar.
Februari 2010. artikel i Inderdyingen om "spekekurs”

Februar 2010. Innsalg til NRK Trgendelag TV om spekekurs pa Berg gard

Juni 2010, Inorama — skaparfestival i Steinkjer, deltagande med monter och roll-up.
Juli 2010. Mittnordiska dagar. Presentation av projektet och av lokalt mathantverk.

September 2010. Oppslag i Trenderavisa og Levangeravisa og SGSN aktiviteter pa Bondens marked
hastfestival

Februar 2011. Tre siders oppslag Namdalsavisa. Om badsturgykingstreff i Lierne

Maj 2011 NRK Trondelag radio sander fran Malt-traff i Hegra hos Morten Granas.

Mai 2011. Uppslag i Lanstidningen om tavling i hantverksbrygging av lattdl

Mai 2011. Oppslag i Steinkjeravisa om Egge museum v/Thomashraderne som demonstrerer

tradisjonell glbrygging pa Jlamtli.
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